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Проблема подготовки специалистов всех уровней и профильных направлений, 

способных к эффективному использованию информационных и коммуникационных 

технологий в профессиональной деятельности является актуальной в настоящее время. 

Специалисты, подготовка которых осуществляется образовательными учреждениями, 

должны быть готовы к эффективному использованию полученных знаний в будущей 

профессиональной деятельности. 

В Орловском государственном университете имени И.С. Тургенева по 

направлению «Технология хлеба, кондитерских и макаронных изделий» реализуется 

несколько уровней образования: среднее профессиональное, высшее (прикладной 

бакалавриат и магистратура). Среднее профессиональное образование направлено на 

решение задач интеллектуального, культурного и профессионального развития человека 

и имеет целью подготовку квалифицированных рабочих или служащих и специалистов 

среднего звена по рассмотренному направлению. Высшее образование имеет целью 

обеспечение подготовки высококвалифицированных кадров [1].   

Важной задачей в современных условиях является обеспечение преемственности 

различных уровней образования, что должно обеспечиваться реализацией 

образовательной программы. Она определяет содержание образования, которое должно 

содействовать взаимопониманию и сотрудничеству между людьми, способствовать 

реализации права обучающихся на свободный выбор мнений и убеждений, обеспечивать 

развитие способностей каждого человека [2].  

В структуру образовательного стандарта СПО по специальности 19.02.03 

«Технология хлеба, кондитерских и макаронных изделий» входят  профессиональные 

модули, включающие обязательный объем знаний, который необходим для выполнения 

различных видов профессиональной деятельности. Образовательная программа включает 

следующие профессиональные модули: «Приѐмка, хранение и подготовка сырья к 

переработке», «Производство хлеба и хлебобулочных изделий», «Производство 

кондитерских изделий», «Выполнение работ по одной или 

нескольким профессиям рабочих, должностям служащих», «Организация работы 

структурного подразделения» [3].  

Модульные образовательные программы, основанные на компетенциях, вызывают 

необходимость нового подхода к построению учебного процесса. На первый план 

выдвигается практико-ориентированное обучение и самостоятельная работа 

обучающихся. Практико-ориентированный подход позволяет реализовать главную цель 

образования, заключающуюся в оптимальном  сочетании  теоретических знаний для 
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решения практических вопросов, которые связаны с формированием профессиональных 

компетенций специалистов. 

Образовательная программа прикладного бакалавриата предусматривает развитие 

знаний и навыков, полученных на факультете среднего образования, способствует 

углубленному изучению теоретического материала и дальнейшему развитию 

профессиональных компетенций.  Во время обучения по образовательной программе 

направления подготовки 19.03.02 «Продукты питания из растительного сырья» в рамках 

профиля «Технология хлеба, кондитерских и макаронных изделий» студенты осваивают 

профессиональные компетенции в рамках   производственно-технологической и 

расчетно-проектной деятельности. Основные дисциплины: «Технология хлеба, 

кондитерских и макаронных изделий», «Технология хлебобулочных и мучных 

кондитерских изделий», «Технология кондитерского производства», «Технология 

макаронного производства», «Организация работы и управление технологическим 

процессом производства хлебобулочных изделий по стандартам Worldskills Russia» [4]. 

 Введение элементов  стандартов Worldskills Russia при преподавании 

профессиональных дисциплин за счет включения наряду с обучающими 

соревновательные компоненты позволяет повысить интерес обучающихся к обучению, 

повысить  практические навыки, что в дальнейшем положительно влияет на интеграцию 

их в условия реального промышленного производства, сокращает период адаптации с 

обучения на выполнение профессиональной деятельности при трудоустройстве [5]. 

Необходимо отметить, что для развития профессиональных компетенций должны 

использоваться любые формы обучения, необходимые для привлечения обучающихся к 

производственной деятельности. Особое значение при формировании профессиональных 

компетенций обучающихся отводится практике, где приоритет отдается 

профессиональным умениям. При этом следует отметить, что учебная практика 

способствует формированию таких ключевых компетенций обучающихся, как 

профессионализм, самостоятельность, мобильность.  

Базами практик для обучающихся по программам среднего и высшего образования 

по направлению «Технология хлеба, кондитерских и макаронных изделий» являются 

ведущие предприятия Орловской области: «ОАО Орловский хлебокомбинат», ТД 

«Посольство Вкусной Еды», «Орловская кондитерская фабрика». Учебная, 

производственная и преддипломная практики непосредственно ориентированы  на 

профессионально-практическую подготовку обучающихся. Практики закрепляют знания 

и умения, приобретаемые обучающимися в результате освоения теоретических курсов, 

вырабатывают практические навыки и способствуют комплексному формированию 

общекультурных (универсальных) и профессиональных компетенций. 

Кроме того для образовательной программы прикладного бакалавриата характерно 

наличие научно-исследовательской практики, которая является предшествующей 

написанию выпускной квалификационной работы. Аттестация по итогам практики 

проводится на основании предоставленного отчета и публичной защиты; по результатам 

практики в форме научно-исследовательской работы возможно участие студентов в 

публикациях в научных журналах и рекомендации для продолжения обучения в 

магистратуре и аспирантуре.   

Необходимо отметить,  что научно-исследовательская работа относится к 

наивысшему уровню  развития познавательной деятельности человека. Студенты 

привлекаются к научно-исследовательской работе с  начала обучения на факультете 

среднего профессионального образования.  Обучающиеся участвуют в конкурсах, 

научно-исследовательских конференциях различного уровня. При отслеживании 

дальнейшей судьбы участников  исследовательской работы и проектов выявлено, что они  

успешно защищают дипломные проекты и при последующем получении высшего 
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образования продолжают активно заниматься научно-исследовательской работой в 

бакалавриате и магистратуре. 

Таким образом, полифункциональная модель реализации многоуровневой системы 

образования по направлению «Технология хлеба, кондитерских и макаронных изделий» 

позволяет решить задачу формирования специалиста, обладающего высокими навыками в 

профессиональной области и  способностью к саморазвитию. Выпускники востребованы 

на рынке труда Орловской области, в частности на ведущих  предприятиях 

хлебопекарной и кондитерской промышленности. 
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